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        Repas du midi 

        Repas du soir 

Betteraves,
Flageolets, Carottes,
Effiloché de porc,
Fromage, Assiette
de fruits

Potage de légumes,
Feuilleté à
l’emmental,
Fromages et laitage,
Fromage blanc

        Repas du midi 

        Repas du soir 

Endives, Quiche aux
poireaux, Carottes et
curry, 
Fromage, Cake

Potage de légumes,
Oeufs cocotte au
potimarron,
PdeTerre, Yaourt aux
fruits

        Repas du midi 

        Repas du soir 

Fromage de tête,
Cassoulet, Fromage,
Tarte à l’orange
meringuée

Potage légumes,
batavia, Fromage et
laitage, Crème
dessert saveur café

        Repas du midi 

        Repas du soir 

Chou blanc et
rouge, Lasagne,
Batavia, Fromage,
Pomme rôtie au
four

Potage de légumes,
Butternut rôtie,
lardons et oignons,
feuille de chêne,
Pain d’chien

        Repas du midi 

        Repas du soir 

Cake saucisse, Colin
d’Alaska, Chou-fleur,
Semoules,
Fromages, Salade
de fruit                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

Potage légumes,
Aiguillettes de poulet,
Carottes, Riz créole,
Pot de crème aux
épices 

        Repas du midi 

        Repas du soir 

Carottes râpée,
Croziflette, Salade
batavia, Fromage, Ile
flotante

Potage, de légumes,
Escalope de dinde,
Jardinière de
légumes, Tapioca au
lait 

        Repas du midi 

        Repas du soir 

Tartinade au colin et
maquereau, Rôti de
veau, Epinards,
Gratin dauphinois,
fromage, Poirier

Potage de légumes,
Gratin de farfalles
aux fromages,
Coupe d’ananas frais

Mercredi 21

M.FALWISANER René - 74 ans !

Vendredi 16

M.RENNER David - 38 ans !

Dimanche 18 

M.KRAFF Antoine - 34 ans !
M.LAURENT François - 56 ans !

LES ANNIVERSAIRES
DE LA SEMAINE

LUNDILUNDI MARDIMARDI MERCREDI MERCREDI JEUDIJEUDI

VENDREDIVENDREDI SAMEDISAMEDI DIMANCHEDIMANCHE


	LUNDI
	Repas du midi
	Betteraves, Flageolets, Carottes, Effiloché de porc, Fromage, Assiette de fruits

	Repas du soir
	Potage de légumes, Feuilleté à l’emmental, Fromages et laitage, Fromage blanc


	MARDI
	Repas du midi
	Endives, Quiche aux poireaux, Carottes et curry,
	Fromage, Cake

	Repas du soir
	Potage de légumes, Oeufs cocotte au potimarron, PdeTerre, Yaourt aux fruits


	MERCREDI
	Repas du midi
	Fromage de tête, Cassoulet, Fromage, Tarte à l’orange meringuée

	Repas du soir
	Potage légumes,  batavia, Fromage et laitage, Crème dessert saveur café


	JEUDI
	Repas du midi
	Chou blanc et rouge, Lasagne, Batavia, Fromage, Pomme rôtie au four

	Repas du soir
	Potage de légumes, Butternut rôtie, lardons et oignons, feuille de chêne, Pain d’chien


	VENDREDI
	Repas du midi
	Cake saucisse, Colin d’Alaska, Chou-fleur, Semoules, Fromages, Salade de fruit

	Repas du soir
	Potage légumes, Aiguillettes de poulet, Carottes, Riz créole, Pot de crème aux épices


	SAMEDI
	Repas du midi
	Carottes râpée, Croziflette, Salade batavia, Fromage, Ile flotante

	Repas du soir
	Potage, de légumes, Escalope de dinde, Jardinière de légumes, Tapioca au lait


	DIMANCHE
	Repas du midi
	Tartinade au colin et maquereau, Rôti de veau, Epinards, Gratin dauphinois, fromage, Poirier

	Repas du soir
	Potage de légumes, Gratin de farfalles aux fromages, Coupe d’ananas frais
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