MENUS CUISINE
ETABLISSEMENT SAINT JOSEPH i
Du 27/04/2026 au 03/05/2026

Semaine n° 18
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Repas du midi ' |

Repas du midi Repas du midi

Accras morue, Betterave, Pamplemousse, Repas du midi
Quenelle brochet, Farfalles Pintade rotie, [N, Taboulé,

Purée potiron, aux légumes, Frites, Boulette boeuf,
Kiwi roti Kiwi Semoule au lait Epinards,

Pommes / Bananes
Repas du soir
Potage vermicelles,
Sauté de porg,

Repas du soir
Velouté petits pois,
Soufflé a I'emmental,

Repas du soir
Potage de légumes,

Repas du soir
Creme d’asperges,

Salade endives, Haricots verts, Omelette, Jambonneau,

Vache qui rit, Cantal, Epinards, Semoule,

Flan aux CEUfS Petit bIO nature Fromage blanc I Fourme d'Ambert,
Co T LTIl m Salade de fruits

Repas du midi

Repas du midi Repas du midi ANNIVERSAIRES

Asperges, Concombre, Terrine de lapin, DE LA SEMAINE
Jambon, Palette a la diable, Manchon de canard, y

Pdt vapeur, Duo petits pois, Navets,

Crumble Pamplemousse, Eclair au café

Repas du soir
Soupe de poisson, h,
Palet végétal, —
Poivrons sautés, '
Saint Nectaire,
Creme spéculoos

Repas du soir
Potage alphabet,
Lasagne bolognaise,
Carottes rapées,
Tartare,

Fruit

Repas du soir
Potage pois chiche,
Tourte de pdt,
Salade,

Yaourt au lait,
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