AU MENU CETTE SEMAINE %

Harmonie
du lundi 17 novembre au dimanche 23 novembre 2025
Lundi17 Mardi 18 Mercredi19 Jeudi 20 Vendredi 21 Samedi 22 Dimanche 23
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Sl Déjeuner Déjeuner Déjeuner
POIREAUX VELOUTE CHAMPIGNONS GUACAMOLE CERVELAS A
VINAIGRETTE D'ASPERGES VINAIGRETTE L'ECHALOTE
QUENELLES DE FOIE | CERVELAS ALSACIEN HAUT DE CUISSE FILET DE COLIN EMINCE DE DINDE BLANQUETTE DE
ROTIE AU JUS D'ALASKA COULIS DE| SAUCE AU ROMARIN VEAU
CAROTTE CORSE AU
GINGEMBRE
CORDIAL DE ECRASE DE CELERI JULIENNE DE HARICOTS VERT JARDINIERE DE RIZ
LEGUMES ET POMMES DE LEGUMES LEGUMES
TERRE
PUREE DE POIS HARICOTS BLANC POLENTA PATES CAROTTES
CASSES RONDELLES
ASSORTIMENT DE ASSORTIMENT DE ASSORTIMENT DE ASSORTIMENT DE ASSORTIMENT DE ASSORTIMENT DE
FROMAGES ET FROMAGES ET FROMAGES ET FROMAGES ET FROMAGES ET FROMAGES ET
POMELOS AU SIROP | TARTE AUX CERISES ILE FLOTANTE SALADE DE FRUITS POT DE CREME AU | BANDE DE TARTE AU
CITRON FROMAGE BLANC
(argru)
Diner Diner & Diner Diner & Diner Diner Diner & B
CREME DE CELERI |POTAGE DE LEGUMES CREME DE CREME DE CHOU POTAGE DE LEGUMES| POTAGE PARISIEN SOUPE A L'OIGNONS
COURGETTE FLEUR (POMME DE TERRE,
POIREAU, CERFEUIL)
PANE BLE AUX BEIGNETS DE GRATIN DE OMELETTE AU FROMAGE A LA QUICHE LORRAINE RAVIOLI GRATINE “;2
EPINARDS CALAMAR SAUCE COQUILETTES AU FROMAGE COUPE e
TARTARE JAMBON
PIPERADE BRUNOISE RATATOUILLE POMMES DE TERRE SALADE VERTE SALADE MACHE
PROVENCALE SAUTEES
YAOURT AROMATISE | FROMAGE BLANC A POIRES AU SIROP TAPIOCA AU LAIT YAOURT AUX FRUITS CAKE MARBRE ABRICOTS AU SIROP
LA CONFITURE DE CHOCOLATE CREME ANGLAISE
FRAISES




