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Repas du midi
Radis,

Emincé de dinde,
Courgettes,
Pommes de terre,
lle flottante

Repas du soir
Potage campagnard,
Jambon grillé,

Lentilles vertes,

Repas du midi
Champignons a I'ail,
Steak haché,

Péates,

Carottes,

Péche

Repas du soir
Soupe de légumes,
Joue de beeuf,
Légumes,

Repas du midi
Salade composée,
Calamars,
Endives,

Frites,

Eclair vanille

Repas du soir

Potage légumes,

Cuisse de poulet,
Blé,

Repas du midi
Céleri rave,

Cote de porg,
Blé,

Haricots verts,
Compote pomme

Repas du soir
Potage Iégumes,
Poivrons farcis,

Fenouil, Polenta, Piperade,
Fromage blanc Salade,
! . Riz,
| Raisin
Repas du midi Repas du midi Repas du midi ANNIVERSAIRES

Tomates poivrons,
Brochette poisson,
Coquillette,
Blettes,

Flan citron

Repas du soir
Bouillon alphabet,
Boules de beeuf,
Boulgour,

Fondue poireaux,
Fruit

Salami,

Sauté de porc,
Céréales,
Haricots plats,
Banane

Repas du soir
Soupe de légumes,
CEufs brouillés,
Salade,

Pommes de terre,
Créme chocolat

Salade frisée,
Bourguignon,
Riz,

Poélée de carottes,
Tarte noix de coco

Repas du soir
Velouté de bolets,
Pizza royale,
Salade,

Purée potiron,
Péche amandes

DE LA SEMAINE

Mercredi 17
M. Thomas PFLIEGER— 24 ans !



