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Sauveur

Repas du midi
Salade courgettes,

Repas du midi
Carottes rapées,

Repas du midi
CEuf mimosa,

Repas du midi

Haché de veau, Cuisse de poulet, Chipolatas, Salade tomates et thon, [ %
Frites, Semoule, Risetti, Dos de colin, \ 3

Juliennes légumes, ’ Purée potiron, Pommes de terre, carottes, : 1
Pomme Créme renversée g Fruit Ile flottante

Repas du soir
Soupe carottes navets,
Pavé de poisson,

Repas du soir
Potage légumes,
Penne milanaise,

Repas du soir
Soupe de légumes,
Cote de porg,

Repas du soir
Potage légumes,
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' Brocolis,
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Riz poéle, Fusilli, Haricots plats, Pizza,
Quinoa, Blettes, Haricots blancs, Saléde,
Liégeois vanille ¢ Yaourt eSSt Fruit
<P
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Repas du midi Repas du midi Repas du midi ANNIVERSAIRES
Concombre, Salade lentilles, Salade de mache, DE LA SEMAINE

Paupiette de veau, Dos de colin, Cuisse de poulet,

Penne, Champignons, Brocoli,
Chou fleur, Polenta, Macaroni, ]
Fruit Fruit Gateau basque Mercredi 10 .

Mme Laurence MEYER — 68 ans !

Repas du soir
Potage printanier,
Omelette,

Poélée poivrons,
Céréales, de terre,
Plan praliné Cocktail fruit

Repas du soir
Velouté de bolets,
Echine de porg,
Salade de pommes

Repas du soir
Potage légumes,
Ro6ti de dinde,
Pates aux épinards,
Fromage blanc

Dimanche 14
M. Jean-Christophe GROSSHENNY— 68 ans !




