MENUS CUISINE — ETABLISSEMENT SAINT JOSEPH Versioni4
[ Du 14/07/2025 au 20/07/2025 ' Rédigé par : A. SCREMIN
E allll E b
Sl Semaine n° 29 ' Validé par : CODIR
Repas du midi Repas du midi Repas du midi
Carottes rapées, Feuilleté fromage, Céleri rémoulade, Repas du midi

Emincé de boeuf, Escalope de dinde, Cassolette colin, Melon,

Pennes, Epinard, Pdt vapeur, Chipolata,
Risetti, Salade, Merguez,

Eclair vanille Fruit Péche Frites,

Repas du soir Céne vanille-fraise

Potage printanier,
Tourte champignons,Fy
Céréales,
Salade,

Salade de fruits

Repas du soir
Soupe cresson,
Tomates farcies,
Riz créole,
Salade,

Cone chocolat

Repas du soir
Potage campagnard,
Poulet basquaise,
Haricots verts,

Repas du soir
Potage de légumes,
Pizza au thon,

Salade,

Créme dessert caramel

' Chou fleur,

Repas du midi e | Repas dumidi ANNIVERSAIRES

Tomates, Chou fleur, Concombre, DE LA SEMAINE
Filet de dorade, Céte de porec, Goulasch d’agneau,
Boulgour, Coquillettes, Taboulé,
Haricots plats, Fenouil, Millefeuilles Mardi 15 ]
Nectarine Flan pistache . Mme Résidé SARI—57 ans ! !
Repas du soir .
Mercredi 16

Repas du soir
Potage légumes,
CEufs brouillés,
Poélée paysanne,
Pomme au four

Repas du soir
Potage légumes,
Salade gésiers,
Haricots blancs,
Salade,

Bouillon de volaille,
Brandade morue,
Salade tomates,
Petit pois,

Fraises au sucre

Mme Elodie KRAUT—32 ans !

Vendredi 18
M. Ryan LAPOLE-23 ans !




