MENUS CUISINE—- ETABLISSEMENT SAINT JOSEPH ™™
Du 30/06/2025 au 06/07/2025 Rédigé par : A. SCREMIN

Semaine n° 27 ' Validé par : CODIR
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Repas du midi
Champignons a I'ail,
Filet de merlu,
Epinard,

Riz créole,

Salade de fruits
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i Repas du midi
i Crépe au fromage,
i Cuisse de poulet,
i Haricot vert,

i Frites,
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Repas du midi
i Concombre, mafs,
i Emincé de veau,
| BIé, petits pois,
i Liégeois chocolat

Repas du midi
Betterave,

Langue de beeuf,
Pommes de terre sautées,

Nectarine Cone vanille

Repas du soir
Potage printanier,

Repas du soir
Potage légumes,

Repas du soir
Potage cultivateur,

Repas du soir

Dos de colin, Viandes froides, Omelette, Potage légumes,

Céreales, Tortiglionis, Aubergines sautées, Ribs sauce barbecue,

Salade, Tomates, Quinoa, Haricots, .
Flan praliné Flan chocolat Salade, 2\ '

Fromage blanc fruits rouge ~ 9“‘

______________________________________________

Repas du midi

Repas du midi Repas du mid ANNIVERSAIRES & |
Salat,:le gési?rs, Taboulé, T(irrlne d.e lapin, DE LA SEMAINE - / :
Pané de colin, Coté de pore, R6ti de dinde, s 4 !
. . ¢ Y 1
Gnocchi, Champignons, Salade Marocaine, » :
Courgettes, Lentilles, Tarte noix de coco Lundi 30 E
Créme dessert Fruit M. Brice KLEE - 28 ans ! s E |
Repas du soir -

Repas du soir Repas du soir Bouillon de volaille, - ,Yer‘z‘mz'lss o
Potage légumes, Potage poireau, N Quiche au jambon, me Amete ans s b\ !

Foies de volailles,
Carotte rondelle,
Fusilli,

Riz au lait citron

Salade mélangée,
Fruit de saison

Pizza champignons,
Salade,
Fruit
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