
Radis beurre 

Poisson blanc sauce citron 

Champignons persillés et riz 

créole 

Glace au café 

Potage de légumes

Farfalles à la carbonara et salade 

composée à la vinaigrette 

Blettes en gratin 

Pommes au four 

Salade au surimi 

Steak de bœuf aux échalotes et 
pommes de terre persillées 

Aubergines sautées 

Crème pistache 

Potage de légumes

Pané de colin d’Alaska et 
courgettes à la crème 

Polenta à la sauce milanaise 

Fruit de saison 

Pâté en croute et cornichons

Poulet rôti et brocolis persillés 

Coudes au beurre 

Paris Brest praliné 

Potage de légumes 

Jambon beurre et lentilles 

préparées 

Cèleri à la provençale 

Fruit de saison 

Cèleri rémoulade et graine de 

moutarde 

Boules d’agneau sauce forestière 
et pommes de terre rôti au laurier 

Jardinière de légumes au beurre 

Fruit de saison 

Potage de légumes 

Œufs pochés sauce soubise 
Cœur de salade à la béchamel et 
blé pilaf 

Crème dessert vanille 

Riz cœur de palmier et poivrons
Sauté de dinde et carottes vichy 

en rondelles 

Céréales méditerranéennes au 

beurre

Fruit de saison 

Velouté de bolets 

Gnocchis à l’italienne et salade 
composée à la vinaigrette 

Fruit de saison 

Coquillettes sauce vinaigrette et 

olives

Gigot d’agneau sauce moutarde et 
thym 

Tomates panées et haricots blancs 

Fruit de saison 

Potage de légumes 

Gratin de pommes de terre et de 

morue, salade feuille de chêne et 

navets persillés 

Fruit de saison 
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Betterave et sauce vinaigrette maison 

Côte de porc sauce à la diable

Pennes au beurre et ratatouille maison 

Fromage blanc coulis fruits rouges

Potage de légumes 

Émincé de bœuf mariné maître d’hôtel et 
haricots beurre au beurre et purée de pommes 

terre 

Fruit de saison 
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