
Salade de tomates au basilic

Lamelles encornets armoricains et 

riz pilaf safrane haricots beurre fin 

persillés 

Compote de pommes ananas 

Potage de légumes 

Œufs brouillés et salade 

composée à la vinaigrette 

Carre bavarois exotique 

Jambon blanc et beurre

Bourride de colin d'Alaska et cœur 
de blé au beurre 

Cœur de salade persillés 
Fruit de saison 

Soupe cresson 

Tomates farcies maison et salade 

composée à la vinaigrette 

Riz pilaf 

Fruit de saison 

Feuilleté à la viande 

Escalope de dinde sauce 

forestière et épinards branches à 

la béchamel 

Purée de pommes de terre 

Fruit de saison 

Potage campagnard 

Sauté de veau à l’estragon 
Lentilles vertes et printanière de 

légumes 

Fromage frais aux fruits 

Salade au bleu et aux croutons 

Rôti de veau épaule au jus et 

pommes de terre boulangères

Poêlée de légumes 

Tarte au chocolat 

Bouillon de volaille 

Terrine aux trois poissons

Chou fleur persillés et petit pois à la 

française 

Entremet aux tapioca 

Chou fleur vinaigrette maison 

Côtes de porc grillées et purée de 

potiron 

Boulgour au beurre 

Fromage blanc aux myrtilles 

Potage de légumes 

Brochette de bœuf et navets 
persillés 

Fruit de saison 

Batavia aux croûtons et chèvre

Steak haché et frites 

Salsifis persillés 

Coupe glacée chocolat liégeois 

Potage printanier 

Pavé de hoki au beurre blanc et 

brocolis en gratin

Semoule parfumée au beurre

Fruit de saison 
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Carottes râpées  à la vinaigrette 

Cuisses de poulet grillées et poêlée de 

légumes vapeur

Pâtes au beurre

Flan pâtissier 

Potage de légumes 

Pizza jambon et champignons

Salade vinaigrette 

Yaourts aromatisés 
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